
ENTREE

SOUPE DE POTIRON
FRANSE POMPOENSOEP, SLAGROOM, 

BROOD & KRUIDENBOTER.
7€

TEMPURA VAN OESTERZWAMMEN
KROKANTE CHAMPIGNONNEN MET KIMCHI MAYO.

9,5€

DINER

LA FÔRET BURGER
SMASHBURGER VAN RUNDSVLEES,
BRIOCHE (BAKKERIJ KEIRSBILCK),

GEBAKKEN CHAMPIGNONS, SMELTKAAS,
GEKARAMELISEERDE UI, TRUFFELMAYO & FRIETJES

24€

KOREAN CHICKEN BURGER
SPICY BUN MET KROKANTE KIPFILET,

BRIOCHE (BAKKERIJ KEIRSBILCK),
KOOLSLA, BBQ SAUCE, KIMCHIMAYO,

GOCHUJANG & FRIETJES
24€  

WITHLOVE 
GROOTMOEDERS ROLLETJES VAN WITLOOF,

BEENHAM, AARDAPPELPUREE, KAASSAUS EN COMTÉ
23,5€

LASAGNA À LA CHÉRIE 
ITALIAANS OVENGERECHT VAN VENKEL,

SALIE, POMPOEN, RICOTTA, PISTACHECRUMBLE & BROOD
23,5€

BALLETJES IN TOMAAT  
KLASSIEKER MET VERSE GEHAKTBALLETJES,

TOMATENSAUS, SELDER & FRIETJES
23€

DESSERT

ASSORTIMENT DE FROMAGES
RIJPE GOUDA, BLEU, BRIE, EMMENTALER, CHEDDAR

12€

TARTELETTE AUX POMMES
LAUWWARM APPELTAARTJE MET EEN BOLLETJE VANILLE-IJS

9€ 

NAM NAMNAM



SOFT DRINKS
Coca-Cola Zero
Coca-Cola
Ice Tea
Tonic
Lime Lemonade (Ordal)
Orange Lemonade (Ordal)

Sparkling Water
Still Water

APERO
VIRGIN MOJITO (N/A)
Tonic, sparkling water, mint, lime, and sugar
CAIPIRINHA
Cachaça, sugar, lime, and ice
MAISON
Ginger beer, pineapple juice, basil, and dark rum
GIN & TONIC
Gin and Schweppes tonic
HUGO
Elderflower syrup and Prosecco
PROSECCO
Italian sparkling wine
CRODINO (N/A)
Bitter, alcohol-free aperitif

BIER
RAMON
Honest and alcohol-free lager
PILS – Kristal
Classic Belgian pilsner
DUVEL
Strong blond Belgian beer
GEUZE
Traditional Belgian sour beer
IPA
Hoppy and aromatic India Pale Ale

WINES 
(Ask about our current selection – seasonal)
Red
White

HOT DRINKS
Ginger Tea (Linda’s recipe)
Fresh Mint Tea
Earl Grey Tea
Coffee

€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00

€2.70
€2.70

€7.90

€10.50

€11.00

€11.00

€9.50

€7.50/€36.50

€7.50

20 CL
20 CL
20 CL
20 CL
20 CL
20 CL

20 CL
20 CL

€4.20

€3.20

€5.20

€4.20

€5.40

€3.50
€3.50
€3.50
€3.50

€7.50/€37.00
€6.00/€28.00

25 CL

25 CL

33 CL

25 CL

33 CL
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